
      di PAPA FERDINANDO, il piu goloso della famiglia!
  chiedi allo staff di presentartelo. Tutti i dolci  (5-6 €)

      SCOPRI ANCHE GLI SPECIALI:

TARTUFO ORIGINALE DI PIZZO CALABRO
Gelateria Enrico - 6 

 CLASSICO - nocciola e cioccolato con cuore fondente
 BIANCO - con fiordilatte, caffe e granella di amaretto

NOCCIOLA IMBOTTITA 
con gocce di cioccolato fondente - 6

Amaro del Capo classico - 4
Amaro del Capo piccante - 4
Jefferson - 5 
Amaro silano - 4
Amaro calabrisella - 4
Liquirizia calabrese - 4

CON LE PURPETTE 
di Mamma Teresa  - 12€

Morbide polpette fatte a mano 
con macinato misto, prezzemolo, 
pan grattato e pecorino cotte tra il 
pomodoro San Marzano e il 
basilico fresco  

antipasti

SALUMI E SASIZZE - € 15

Salsiccia girella piccante e dolce
Soppressata piccante e dolce
Capicollo piccante e dolce
‘Nduja di Spilinga
Pancetta tesa

Fileja o Maccaruni al ferretto 
la tipica pasta fatta in casa delle famiglie 
calabresi, scegli la tua variante preferita! 

NU MORZO I FORMAGGIO - €10 

Pecorino del Monte Poro
Ricotta infornata 
Caciocavallo della piana della Sila
Provolone silano
Canestrato d’Aspromonte

Con confetture e marmellateServiti con sott’oli

PURPETTE I FRITTEDDE - € 11

Purpette i melanzane
Vraciole di carne 
Frittedde di fiori di zucchina

Ricette segrete di Mamma Teresa

CON LA CARNE CU SUCU 
di Nonna Maria - 13€
La carne si scioglie in bocca!

ALLA CALABRESE  - 12€
con cipolla di tropea, ‘nduja di Spilinga 
e provolone silano  

IL CAVIALE CALABRESE - €12

Da spalmare sul nostro pane 
fatto in casa

La sardella di Cirò Marina

SPADA E MELANZANE  - 13,5€

Finocchietto - 4
Vecchia grappa caffo - 5

MELANZANE CHINE Ricetta segreta di Mamma Teresa - 12€ 
Col coltellino scava le melanzane, sbollenta la polpa e le patate silane poi impasta tutto 
con pan grattato pecorino prezzemolo e uovo, riempe le melanzane e le frigge 
delicatamente mentre da piccolo io la guardavo e imparavo... Ora finalmente ve le 
faccio assaggiare!

MELANZANE CHINE CU SUCU E PURPETTE - 14€ 
Le melanzane di Mamma Teresa cotte nel sugo di pomodoro con le polpettine 

CARNE CU SUCU DI NONNA MARIA - 14€
Costine e coppa di maiale cotte a fuoco lento per ore…. Che profumo che c’era in casa!

PIPI PATATE E SASIZZA ARRUSTUTA  - 13€
Salsiccia fresca di maiale calabrese, leggermente piccante , con peperoni e patate. Un 
piatto che non può mancare sulla tavola di un calabrese!Per mio nonno Gaetano non 
era festa se sulla tavola non c’erano Pipi e patate!

PESCE SPADA ALLA GHIOTTA CALABRESE  - 16€
con capperi e olive e pomodorino fresco

la carta

autentica cucina calabrese

intruzziamo?

Terre lontane Librandi rosato - 18 
Cirò rosso Librandi - 16
Cirò bianco Librandi - 15
Critone Librandi - 18 
Pepe rosso Spadafora - 17 

Vino di nonno Pepe'
Il vino rosso o rosatello fatto in casa che 

 CALA (scende) come l’acqua ma...  
non ti lizare da tavola!

 - mezza fiaschetta - 6
 - una fischetta - 11 

vini calabresi

Il vassoio dei dolci    

 

  

                               U piju du culu fino a cannu...

primi piatti

secondi piatti

contorni
- Pipi e Patate - 4   

   - Pomodori, cipolle di Tropea e origano - 4   
   - Insalatina e pomodori - 3

Acqua : 2     

Bibite :  3     
Brasilena - 4    
CAFFE: 1 

Coperto  - 1.50

birra pipe e patate
 

          "Bella Frisca”
           - piccola - 3
           - media - 5 

mu sculu!

menu a prezzo fisso

la carrellata 
di nonna maria

COMPARI! Cosa aspettarsi?

Un antipasto misto con purpette frittedde, salumi e sott’oli 
come non li avete mai assaggiati

Due primi piatti ogni volta differenti (chiedi al nostro 
personale di sala) e per concludere... gli immancabili! 

Sasizza arrustuta e melanzana china
E vi cu mu tu sciali!

Altro che all you can eat! 
Beh che ti devo dire, cumpà! 

Mangia e statti citto, o come direbbe nonna...

  

 Vivi un’autentica esprienza calabrese, una vera e propria 
CARRELLATA DI SAPORI con la quale a prezzo fisso ti siedi 

e mangi a sazietà SENZA LIMITI… se non i tuoi!

Imangia ca cresc I

27€ 
a persona

Autentica cucina calabrese

PIPI E PATATE

Autentica cucina calabrese

PIPI E PATATE


